O’Choix

Les Entrées

+Ceviche* de Silure mariné ala Coriandre fraiche et Gingembre confit, Avocat et Houmous 13.50€
+Eclair du Sud Ouest a I'Effilochée de Canard, Tomates confites et Ricotta 13.50€
+Rigatoni farcis au Foie Gras et Joues de Sandre snackées, Creme au Vadouvan* 21.50€
+Ravioles de Gambas aux Carottes arc-en-ciel, fumées minute, Creme a la Feve de Tonka* 20.50€

+ CEuf Parfait a la Creme de Parmentier, Lamelles de Truffe, Mouillettes de Pain de Mais, Copeaux
de Tome Chapelaine 19.50€

e Tarte facon Tatin de Betterave aux Filets de Caille fumés au Foin, Tempura d’Escargots  19.50€
¢ Carpaccio de Saint Jacques et Betterave Chioggia*, Kumquat et Gingembre confits 22.50€

+Foie Gras mi-cuit a ’Anguille fumée d’Arnaud Guéret, Chutney de Kiwi 22.50€

Les Poissons

+Filet de Dorade Sébaste, Creme de Piquillos au Balsamique Blanc 18.50€
+Canonde Lieu Jaune et Saucisse de Lieu Fumé, Creme de Capres, Algues et Citron 21.50€
s+ Tournedos de Skrei*, Effilochée de Lamproie, Sauce Matelote 21.50€
¢ Cocotte d’Anguilles poélées a I’'Ail et au Persil Plat 22.00€
+Filet de Sandre snacké a la Plancha, Beurre Blanc Nantais 22.00€

Les Viandes

+Piece du Boucher snackée a la Plancha, Sauce Echalottes (=250 gr) 17.50€

+Rouelle de Supréme de Volaille d’Ancenis farci aux Escargots et Chorizo, Creme d’Ail Noir 21.00€

+Carré d’Agneau réti en Crolte d’Herbes Fraiches, Jus aux Saveurs Orientales a I'Orange 22.00€
+Ris de Veau braisés et Croustillant de Téte de Veau, Creme au Vin Jaune 22.50€
+Faux Filet de Beeuf de Galice* snacké, Creme d’Anchoiade 23.00€

*notre Dic’O Gastro vous éclairer si ce terme vous intrigue....
Prix nets, service compris (TVA 10%), hors boissons



http://restaurant-villabellerive.fr/wp-content/uploads/2018/02/022018-DICO.pdf

O’Choix

Les Fromages

+Balade de la Ferme Pannetiére et sa Compotée de Griottes 6.50€
+Balade Gourmande : Balade de la Ferme Pannetiére et son Verre de Vin ou Porto (8cl) 9.00€
+Eclair de Curé Nantais au Grué de Cacao et Poires pochées au Muscadet 7.50€

Les Desserts

+Café Gourmand avec sa déclinaison de Patisseries 8.00€
+Thé Gourmand avec sa déclinaison de Patisseries et Thé ‘Des Epices a ma Guise’ 9.00€
+lIrish Coffee 7.50€

+Snickers® revisité, Ganache crémeuse au Jivara* et Caramel fondant, Eclats de Cacahuéte 8.50€

+Tiramisu en Transparence, Namelaka* et Dacquoise Café, Gelée a |la Liqueur de Café 8.50€
¢ Fraicheur de Citron Vert et Yuzu* onctueux, Biscuit Craguant aux Amandes 8.50€
+Crémeux de Mangue et Passion, Ddme meringué et Sablé Breton 8.50€
+Eclosion Chocolat & ’Avocat et Framboise, Biscuit Streuzel* et Pain de Génes 9.00€
s Tartelette au Chocolat Dulcey*, Frangipane Macadamia et Crémeux Romarin 9.00€

¢Gourmandises autour du Caramel (Pannacotta, Crépe soufflée au Salidou, Kouign Aman et Créme Glacée) 9.50€

Les Petits Gastr’Onomes

(jusqu'a12 ans)
Entrée + Plat + Dessert 15€
Entrée
Samoussas de Gésiers
Ravioles de Gambas

Plat
Piece de Rumsteck de Baeuf poélée

Filet de Poisson selon le Retour de Péche

Nugget’s de Volaille panée au Céréales

Garniture au choix:
Purées Colorées (exemple: vitelotte, panais, petit pois, carottes ),
Gratin Dauphinois ou Frites Maison

Dessert
Les 2 Glaces : au Choix selon les Saveurs du Moment
Les 3 Gourmandises : selon la Fantaisie du Chef

(exemple: verrine, moelleux, créeme brilée, pannacotta ou toute autre surprise...)
Le Fromage Blanc Fermier :
avec son Coulis de Fruits Rouges

*notre Dic’O Gastro sauravous éclairer si ce terme vous intrigue....
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