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Entrée + Plat + Dessert

30,90€

Entrée

Rigatoni farcis au Foie Gras et Joues de Sandre snackées, Creme au Vadouvan*
Ravioles de Gambas aux Carottes arc-en-ciel, fumées minute, Creme a la Feve de Tonka*
Tarte facon Tatin de Betterave aux Filets de Caille fumés au Foin, Tempura d’Escargots

CEuf Parfait a la Creme de Parmentier, Lamelles de Truffe,
Mouillettes de Pain de Mais, Copeaux de Tome Chapelaine

Plat

Canonde Lieu Jaune et Saucisse de Lieu Fumé, Creme de Capres, Algues et Citron
Tournedos de Skrei*, Effilochée de Lamproie, Sauce Matelote
Rouelle de Supréme de Volaille d’Ancenis farci aux Escargots et Chorizo, Creme d’Ail Noir
Carré d’Agneau roti en Cro(ite d’Herbes Fraiches, Jus aux Saveurs Orientales a I'Orange

Faux Filet de Beeuf de Galice* snacké, Creme d’Anchoiade (supp.3€)

Dessert
Snickers® revisité, Ganache crémeuse au Jivara* et Caramel fondant, Eclats de Cacahuete
Tiramisu en Transparence, Namelaka* et Dacquoise Café, Gelée a la Liqueur de Café
Fraicheur de Citron Vert et Yuzu* onctueux, Biscuit Craguant aux Amandes

Crémeux de Mangue et Passion, Ddme meringué et Sablé Breton

1 : 12 Promenade de Bellevue - 44980 Sainte Luce sur Loire
I % e e Ive Renseignements et Réservations au 02.40.25.42.36

Restaurant www.villabellerive.fr Mail: contact@villabellerive.fr

*notre Dic’O Gastro saura vous éclairer si ce terme vous intrigue....
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http://restaurant-villabellerive.fr/wp-content/uploads/2018/02/022018-DICO.pdf

