
 

L’ O’riginal 
 

Entrée + Plat + Dessert  
31,90€ 

 
Entrée 

Velouté de Butternut au Foie Gras, Mouillettes à la Chutney de Figues  
et Graines de Courges torréfiées  

Croustillant d’ Escargots façon Meurette*, Crémeux de Persil plat à l’Ail doux 

Pressé de Boudin Noir de Couffé, Pommes des Vergers de Bellevue, 
et Foie Gras poêlé, Crumble de Pain d’Epices 

Œuf frit façon Bouillabaisse au Coulis de Soupe de Poisson  
et sa Rouille onctueuse 

 
Plat 

Filet d’Omble Chevalier*, Cromesquis* de Homard, Jus de Carcasse  

Médaillons de Lotte, Réduction Orange, Carotte et Gingembre 

Noisette de Filet de Sanglier, Sauce laquée au Miso*, Mirin*  
et Sésame Grillé 

La Pintade d’Ancenis en 2 Cuissons : la Jambonnette confite  
et le Bas de Cuisse farci à l’Ail Noir Aomori* et aux Trompettes de la Mort 

 

Filet de Cœur de Rumsteck, Jus corsé à la Brisure de Truffe 
(suppl. 3€) 

 

Dessert 
(à préciser dès le début de repas … Merci !) 

Tartelette chaude façon Soufflé au Chocolat Guanaja* et Poires des Vergers 

Cylindre de Mousse Ananas, Brunoise de Mangue,  
Chantilly au Gingembre et Craquant Coco 

Transparence de Crème Chocolat, Biscuit Streuzel,  
Vermicelles de Crème de Marron, Écume Lait de Soja 

Sphère Tiramisu et Biscuit Shortbread* au Café 

 
12 Promenade de Bellevue - 44980 Sainte Luce sur Loire 

Renseignements et Réservations au 02.40.25.42.36 
www.villabellerive.fr  Mail: contact@villabellerive.fr 


